Kalfsgebraad met tomatenjus,
seizoensgroente en gebakken
saffraanrisotto 28,50

Baars uit de Friese meren
met een romige saus van hollandse
garnalenbisque en Opperdoezer Ronde 27,50

Cantharellen en geitenkaas (V)
3,10 p/st met gekookte bietjes, zeevenkel en

Oesters mandarijn 27,00

Rillette van kip
met gorgonzola en
granaatappelsiroop,
geserveerd met brood 13,00

Rigatoni, gefermenteerde groenten (v+)
met spitskool-kurkumasaus en basilicum 24,50

Kophaas en kokkels
met olijven, aardappel, koriander en

Cocotte van gegratineerde boonties 26,50

vis met room, kaas en kervel 14,00

Hele lamsschouder*

Broodije aardappettortilla (v) langzaam gegaard in eigen jus met

met qioli 9.00 ) ...
diverse groenten (drie a vijf personen)

Paté van rode linzen en *24 vur van tevoren reserveren Dagprijs
nectarine, met noten (v+),

geserveerd met brood 13,00

Inktvis uit de Noordzee Kaasplankje (v) 12,00
int t d,
in fomatensaus gesmoor Affogato (V) 6,00

met pecorino, kappertjes en

doperwten 15,00 . . .
Scroppino van limoensorbetijs en

In Zeeuws spek gerolde kimchi limoncello (v+) 11,00

t Tynjetaler k 13,
met ynjerdier kads 300 Gebakken bloedworst met
Freekeh salade met paprika, appel en vanille-ijs 11,00
groene bonen en dragon; R Ny
- met ingelegde arfisiok (v+) Creme brUlee van zoete aardappel (v+) 11,00
of .
_met gegrild runderhart 13.00 Witte chocolademousse met

koffie en amandel (V) 11,00



